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Buchen Sie Ihre

Welhna h:. sfeler Im

Ein Spaziergahg e en Marienplatz, gefolgt vom
warmenden Begruﬁu etrank 1serer Auflenbar und Advents-
Genuss in einem der | ebevoll gestalteten Veranstaltungsraume.

Unverwechselbares Ambiente - feierlich gesetzt oder ausgelassen
— fir bis zu 150 Géaste.
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Winterliches
Get-Together

Der ideale Auftakt unter freiem Himmel -
mit warmenden Getranken und herzhaften
Sandwiches im stimmungsvoll
beleuchteten Josefa Karree.

Getranke zum Aufwarmen

Hausgemachter Platzl-Glihwein
Signature Drink: Hot spatzl

Alkoholfreier Bratapfelpunsch
Dreierlei Sandwiches
Josefas Sandwich

Késesandwich
Miinchner Kase Manufaktur

Sandwich mit Dinkelblite
Pulled Turkey | scharf eingelegte Rote Beete
Preiselbeer-Mayonnaise | gemischtes Kraut

g
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29,00 € pro Person | Stunde inkl. zwei Hidppchen
38,00 € pro Person | Stunde inkl. vier Happchen

4

Advents-Genuss

4

Ein festliches 4-Gang-Menii in
weihnachtlichem Ambiente - kreativ
komponiert, saisonal inspiriert und
genussvoll serviert.

Weihnachtliches 4-Gang-Meni

In Zitronenbutter konfierter Saibling
Carpaccio von der gelben Beete
geschmorte Rote-Beete-Creme
Wildkrauter | kandierter Meerrettich

Schaumsuppe von der gerosteten
Marone
Sellerieschaum | Brioche-Croutons

Zweierlei Ente

Sous-vide gegarte Keule

rosa gebratene Brust | Pastinakencreme
geschmorter Kiirbis | Cranberry-Jus

Nougat Mousse

Ragout vom Bratapfel | Schokoladenerde
Glihwein-Gel | Zimtbliiten-Espuma

g
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99,00 € pro Person inkl. Brot | Aufstrich | Butter
und Raumdekoration

auch als 3-Gang-Menii fir 85,00 €
Meni auch vegetarisch moglich

Weihnachtlicher Umtrunk (1 Std.) + 4-Gang-Menii: 120,00 €
Weihnachtlicher Umtrunk (1 Std.) + 3-Gang-Menii: 110,00 €

Unser Angebot gilt bei Verfiigbarkeit ab 20 Gdsten (Umtrunk) bzw. ab 30 Gasten (Advents-Genuss).
Feiern in kleinerem Kreis beplanen wir gerne individuell.



Platzl-Weihnacht

Unser Rundum-sorglos-Paket mit Aperitif, 3-Gang-Mend,
Getrankepauschale und festlich dekoriertem Raum -
zum besonders attraktiven Preis.

Inklusivleistungen
Festlicher Aperitif
3-Gang-Menu

Getrankepauschale

Hausweine | Bier | Wasser zum Dinner
Kaffee zum Abschluss

Bereitstellung eines
weihnachtlich geschmiickten Raums

3-Gang-Menu

auch vegetarisch mdoglich

Schaumsuppe vom Sellerie_
Brioche-Croutons | Schnittlauch-Ol

Rosa gebratene Entenbrust
Pastinaken-Creme | Kiirbis | Cranberryjus

Nougat Mousse

Ragout vom Bratapfel | Schokoladencreme
Zimtbliten-Espuma

Unser Angebot gilt bei Verfiigbarkeit ab 30 Gésten im Zeitraum von 18-22 Uhr.
Bei ldngerer Buchungsdauer bzw. bei verringerter Personenanzahl werden Aufpreise verrechnet.
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Mit Platzl- Gluhvvem welhnachthchem Meni und der liebevoll dekorierten
Eventlocation Kreszenz die mit umfangreicher Ausstattung samt Biithne
¥ wirklich einzigartige Events flir bis zu 180 Géste hervorbringt.
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Winterliches
Get-Together

Ein geselliger Umtrunk unter freiem
Himmel - mit warmenden Getrénken und
Snacks im weihnachtlich geschmiickten
Wirtsgarten.

Getranke zum Aufwarmen

Hausgemachter Platzl-Glihwein
Signature Drink: Hot spatzl
Alkoholfreier heifler Vitaminus

Dreierlei zum Probieren

Gezupfte Ente
Blaukrautsalat | Laugensemmel

Scharfe gezupfte Austernpilze
Weilkrautsalat | Briochesemmel

Gebrannte Mandeln und
heifle Maronis

N/
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18,50 € pro Person | 30 Minuten inkl. Hippchen
25,00 € pro Person | 60 Minuten inkl. Haippchen

Marias
Advents-Kulinarik

Weihnachtlichem Ambiente und festliches
Meni - die kulinarische Weihnachtsfeier in
der Au.

Weihnachtliches Menu im Reindl

Vorspeisenbrettl

Rosa Roastbeef | Gebeiztes Lachsfilet
Rucola-Frischkése | Kiirbis-Hummus
Gemiise-Tatar | Linsensalat | Sauerrahmbutter
Bergkése von der Naturkéaserei Tegernseer Land
Gepickeltes Gemiise | Zweierlei Radi

Frischer Kren | Bauernbrot

Aus dem Reindl

Knusprige Ente | Kalbsragout | Zanderfilet
Orangen-Fenchel | Apfel-Blaukraut
Topfenspatzle | zweierlei Knddel
Quinoa-Pflanzerl | Gemiise-Ragout
marinierte Wildkrauter

Aus der Pfanne

Weihnachtlich karamellisierter Kaiserschmarrn
Apfelkompott | Zwetschgenrdster
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85,00 € pro Person inkl. Raumdekoration
Meni auch vegetarisch moglich.

Unser Angebot gilt bei Verfiigbarkeit ab 20 Gésten (Get-Together) bzw. ab 30 Gésten (Marias
Advents-Kulinarik). Feiern in kleinerem Kreis planen wir gerne individuell.
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WWW. rr'splatzl .de/tagen-feie:

Lassen Sie sich gerne von



