
September – Oktober 2023Ihr Firmen-Event in den Platzl Hotels
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BUCHEN SIE IHRE FIRMEN-WIESN IN DEN PLATZL HOTELS!
Endlich heißt‘s wieder „O‘zapft is“, wenn das traditionelle Oktoberfest Einzug auf der Münchner Theresienwiese hält.  

Parallel holen wir dieses unverwechselbare Wiesn-Gefühl zu uns in die Hotels und Wirtshäuser.       

Sowohl im AYINGER AM PLATZL als auch im  AYINGER IN DER AU und der Event-Lokation KRESZENZ
4
 – DER SAAL  

feiern Sie mit Ihren Kollegen oder der ganzen Firma „unter sich“, ohne auf die lebendige Oktoberfest-Atmosphäre  
verzichten zu müssen! Wir warten mit liebevoller Dekoration aus duftenden Lebkuchen-Herzen und opulenten  

Hopfenkränzen auf und servieren hausgemachte Schmankerl und kühles Ayinger Bier vom Fass.  
Dazu empfehlen wir launige Wirtshaus-Musik von Künstlern aus der Region, direkt bei uns zubuchbar. 

Bayerische Lebensart, traditionell und in der Heimat geerdet.

Das Angebot gilt auf Anfrage bzw. bei Verfügbarkeit im Zeitraum von September bis Oktober 2023.  
Für die Wirtshäuser braucht‘s eine Mindestgästezahl à 20, die Lokation KRESZENZ4 – Der Saal beplanen wir Ihnen individuell  

für bis zu 180 Gäste. Korrespondierende Übernachtungen stellen wir nach Möglichkeit zu Sonderkonditionen bereit.  
Lassen Sie sich unter der Tel. 089 23 703 - 777 von uns beraten.

WIESN-SCHMANKERL „WIA MAS KENNT“  

VOM HOLZBRETT 
Hirschwurz´n aus eigener Jagd | Südtiroler Speck | Hüttengrieben-
schmalz | Obazda | Sauerrahmbutter | Bergfeuerkäse und  
Pfefferschütz von der Naturkäserei Tegernsee | gepickelter Radi | 
roter Rettich | frischer Kren | Bauernbrot | Brezn

AUS DEM REINDL 
Knuspriges Wiesn-Hendl | Wiener Schnitzel | Fleischpflanzerl | 
zweierlei Knödel | Käsespätzle | Bratkartoffeln | Pfannengemüse | 
Krautsalat | Soßen

AUS DER PFANNE 
Kaiserschmarrn mit Apfelkompott und Zwetschgenröster 

ab 64,00 € pro Person inkl. Ayinger Bier vom 30-Liter-Holzfass

WIESN-SCHMANKERL FÜR GENIESSER

VOM HOLZBRETT 
Hirschwurz‘n aus eigener Jagd | Obazda | Kräuterfrischkäse |  
Saiblings-Tatar | Sauerrahmbutter | Bergfeuerkäse von der  
Naturkäserei Tegernsee | Gemüse-Tatar | Südtiroler Speck |  
zweierlei Radi | frischer Kren | Bauernbrot | Brezn

AUS DEM REINDL 
Zarte Ochsenbackerl | knusprige Ententeile | gebratenes Lachs-
forellenfilet | Kartoffel-Kräuternocken auf bayrischem Ratatouille | 
Ingwer-Karotten | Blaukraut | Topfenspätzle | Rosmarinkartoffeln

DESSERT-AUSWAHL 
Himbeer-Weißbier-Schmarrn | Beerenragout |  
Millirahmstrudel mit Aprikosensoße

ab 73,00 € pro Person inkl. Ayinger Bier vom 30-Liter-Holzfass


