Mittags in der PfistermuUhle - Lunch at Restaurant Pfistermuhle

Pfistermiihlen Brettl | mit 4 Gerichten gleichzeitig serviert, Hauptgang zur Wahl
Pfistermiihlen Brettl | typical bavarian wooden board with 4 dishes served together, main course of your choice

mit aufeinander abgestimmten POrtIONEN ........oiiiiiiie ettt e e nb e e e snee e e eneeas 25
with well-matched portions

Jedes einzelne Gericht vom Mittagsbrettl ist auch als a la carte Gericht verfugbar.
Hierbei gelten folgende Preise:

Each single dish of the “Pfistermiihle Brettl” is available as an a la carte dish too.
Therefore, see following prices:
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Marinierte Burrata | Wildkrauter | Tomate | Schnittlauchdol &%°
Marinated Burrata | wild herbs | tomato | chive oil

7224 C

Pastinakenschaumsuppe | karamellisierte Schokolade &°/1?
Parsnip foam soup | caramelized chocolate

7204 €

Geschnetzeltes vom Rind | Rosmarinkartoffeln | geschmortes Gemiise | Friihlingslauch ¥7/8°
Sliced beef | rosemary potatoes | braised vegetables | spring leek

oder - or

Gebratenes Doradenfilet | Rosmarinkartoffeln | geschmortes Gemiise | Nage 1&/5/7/8/
Grilled filet of seabream | rosemary potatoes | braised vegetables | nage

vegetarische Alternative — vegetarian choice

Sauerrahmrisotto | gebratene Waldpilze | Friihlingslauch | Nussbutterschaum 78/
Sour cream risotto | grilled mushrooms | spring leek | nut butter foam

7204 T

Blaubeerklchlein | marinierte Beeren 2¥/26/4/8
Blueberry cake | marinated berries



A la Carte

Vorspeise - Starter

Variation vom Blumenkohl
Creme | gepickelt | gertstet | Wildkrautersorbet

Pinienkerne | Panko W2a 490 | it e s

Variation of Cauliflower
Creme | pickled | roasted | wild herb sorbet | pine nuts | panko

Hauptgang - Main Course

Miso Aubergine
Petersilienwurzel | Nussbutter Kartoffeln | Tomaten Hollandaise | Frihlingslauch @47

Miso Eggplant | parsley root | nut butter potoaos | tomato hollandaise | spring leak

Gebratenes Zanderfilet

Kartoffel — Morchel Ragout | griiner Spargel | Beurre Blanc 578910 . ..eiieiiiiinnn.

Roasted pikeperch filet
Potato and morel ragout | green asparagus | beurre blanc

Ochsenfilet 180 g | Knochenmark-Kruste | ,Pfistermihlen” Schalotten-Sauce 14812

Filet of ox 180 g | with marrow crust | ,Pfistermihle” sauce of shallots

Und das gibt’s dazu - Side dish of your choice

Getruffeltes Kartoffelpliree | truffled mashed potatoes %2 ..............cccccoeeveverevennnn.
Speckbohnen | beans with bacon 820...............c.ccooviiiiieeeeeeceeee e
Gerosteter wilder Brokkoli| roasted wild broccoli  ............ccccveeviveeieeeenieieienns
Geschmortes Gemiise | braised vegetables?® ..............cocveeveeeeeeiieeeceeee e

Zum Abschluss - after lunch
Affogato «e°

Eine Kugel Vanilleeis mit ESPresso aufgegoSSen.........cccocivveiiiieieiniieeennieee e

Affogato
One scoop of vanilla ice cream infused with espresso

.................................. 6.5



