
 

Inklusivpreise – Stand Juli 2016 
Änderungen vorbehalten 

 
Menü 1 

 
Consomme vom Bayerischen Rind 

Wurzelgemüse | eigener Ravioli | Schnittlauch 
 

 *** 
Wiesenschwein 

Filet | Sellerie | Speck-Rosenkohl | Kräuter-Semmelschnitte 
Kräftige Gewürzjus 

 

*** 
Christstollenschmarrn 

Zwetschgenröster 

 

 
43,00 € pro Person 

 
 
 

Menü 2 
 

Saibling 
Gebeizt | Tatar | Feldsalat | Granatapfel 

Wallnussvinaigrette 

 

*** 
Maronencremesuppe 
Apfel | Nuss | Majoran 

  

*** 
Rehrücken 

Tramezzini-Waldpilzmantel | gebackene Speckbohnen  
Spitzhohl | Pastinake 

Cassis Wildjus 
 

*** 
Gebackener Schokolebkuchen 

Punschsauce | Birne | Vanille-Honigeis 
  

 
62,00 € pro Person 
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Menü 3 

Ab 6 Personen 

 
Salat von der Bulga-Linse 

Wachtelbrust | Jamon-Iberico 
Zupfsalat | Bauernbrot | Gewürzjus 

  

*** 
Kürbiscremesuppe 

Steierisches Kernöl | karamelisierte Kürbiskerne 
  

 

*** 

Ente in 2 Gängen 
 

Entenbrust 
Rotkohl | Brez´nschnitte 

Cranberryjus 
 

Entenkeule 
Maronencreme | Rosenkohl 

Kartoffelkräuterknödel 
Kräftige Geflügel-Gewürzjus 

  

*** 

Schokoladengrießknödel 
Apfelragout | Vanille-Zimteis | Süße Brösel 

 

 

68,00 € pro Person 
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Alternativ können Sie sich gerne Ihr eigenes Menü 
zusammenstellen: 

 
 

Vorspeisen 
 

Saibling 
Gebeizt | Tatar | Feldsalat | Granatapfel 

Wallnussvinaigrette 

15,50 € 
 

Salat von der Bulga-Linse 
Wachtelbrust | Jamon-Iberico 

Zupfsalat | Bauernbrot | Gewürzjus  
22,50 € 

 

 

Suppen 
 

Consomme vom Bayerischen Rind 
Wurzelgemüse | eigener Ravioli | Schnittlauch 

11,50 € 
 

Maronencremesuppe 
Apfel | Nuss | Majoran 

11,00 € 
 

Kürbiscremesuppe 
Steierisches Kernöl | karamelisierte Kürbiskerne 

10,50 € 
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Hauptgänge 
 

Wiesenschwein 
Filet | Sellerie | Speck-Rosenkohl | Kräuter-Semmelschnitte 

Kräftige Gewürzjus 
24,50 € 

 
Ente in 2 Gängen 

 
Entenbrust 

Rotkohl | Brez´nschnitte 
Cranberryjus 

 
Entenkeule 

Maronencreme | Rosenkohl 
Kartoffelkräuterknödel 

Kräftige Geflügel-Gewürzjus 
31,00 € 

 
Rehrücken 

Tramezzini-Waldpilzmantel | gebackene Speckbohnen  
Spitzhohl | Pastinake 

Cassis Wildjus 
32,50 € 

 
 

Dessert 
 

Christstollenschmarrn 
Zwetschgenröster 

14,00 € 
 

Gebackener Schokoblechkuchen 
Punschsauce | Birne | Vanille-Honigeis 

11,50 € 
 

Schokoladengrießknödel 
Apfelragout | Vanille-Zimteis | Süße Brösel 

14,00 € 
 

SEHR GEEHRTE GÄSTE, IM FALLE VON LEBENSMITTELALLERGIEN UND 
UNVERTRÄGLICHKEITEN TEILEN SIE UNS DIESE BITTE MIT. 

Die Liste der Allergene senden wir auf Wunsch zu. 


